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Kurzbeschreibung

Was ist , A tavola!”?

Die Kiiche und die Tischkultur Italiens sind
beliebter denn je - héchste Zeit, sie sinnvoll
und qualitatsorientiert zu kommunizieren!

Wie schmeckt eine echte italienische Pizza, wie
wird sie zubereitet? Welche sind die Original-

Zutaten, warum sind sie so wertvoll? Warum

ist ein Espresso schmackhafter als Filterkaffee?

Warum sollte man sich den echten italie-
nischen Restaurants anvertrauen?

A tavola! beantwortet seit tiber 19 Jahren diese Fragen und hilft den Lesern, sich elnfacher
und mit mehr Sicherheit zu den Werten und Vorteilen der italienischen Kiiche zu orientie-
ren. Ein Informationsinstrument zur Kommunikation der italienischen Qualitat und ihrem
Wert mit einer besonderen Synergie - und auch ein Stiick italienische Lebenskultur.

Eine Zeitschrift, die sich als Forum und als Promotion-Plattform fiir alles anbietet, was
,Made in Italy” ist - Gastronomie, Produzenten, Handler und natrlich Verbraucher. Die
Verbreitung der Auflage von zurzeit 31.000 Exemplaren erfolgt Giber Importeure, den
spezialisierten GroBhandel und die italienische Gastronomie, Feinkost und Eiscafés.

Wer sind die Leser?

Die Kundschaft der italienischen
Gastronomie - eine kaufkraftige
Verbrauchergruppe mit kulturellem
Interesse und Vorliebe fir das Mediterrane.
Diese Verbraucher sind offen fir italienische
Kliche, Kultur und Lebensart - und

auch ihrerseits in der Regel bereit, diese

Begeisterung zu nahren und weiterzugeben.

Die italienischen GroBhandler und
Gastronomen. Da sie die Zeitschrift ver-
breiten und Fragen nicht ausbleiben, wird

A tavola! fur sie zur Pflichtlektiire, die qualita-
tiv Mal3stabe setzt. AuBBerdem nutzen meh-
rere italienische Gastronomieverbande die
Zeitschrift als Kommunikationsplattform, zB.
die Verbande APICE und Italian Sounding.

Welche Vorteile bietet A tavola! den Anzeigenkunden?

Atavola! vermittelt Originalitat - denn sie wird
mit Hilfe hochkaratiger Koche aus Italien und mit
italienischen Autoren erstellt.

Atavola! erreicht sowohl die Verbraucher als
auch Buyer und die Gastronomen. Durch diese
Synergie setzt die Zeitschrift in Sachen Qualitat
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Mal3stabe, die sowohl fur die kaufkraftigen
Endverbraucher als auch fuir die qualitatsbe-
wussten italienischen Gastronomen im Mar-
keting relevant sind. A tavola! ist glaubwiirdig,
qualittsorientiert und dient als Mitteilungsblatt
furverschiedene italienische Verbande.
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Zielgruppe

Italienische Gastronomie, Eisdielen, Kaffee-Bars, Grof3-
und Feinkosthandler sowie deren Kunden und Gaste

Erscheinungsweise, verbreitete Auflage
Zweimonatlich, 48 Seiten, 31.000 Exemplare

Verlag

Verlag Silzer GmbH ,A tavola!” Som :
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Tel:05052 /912118 Joskana

Fax:05052/91 2119 von Chianina bis Chigni
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Anzeigen & Preise
Wichtig:

Allen Formaten sollten 3 mm Beschnittzugabe
auf allen Seiten hinzugefligt werden.

2/1 Seiten

€6.700.- Druckfahige Dateien (PDF, 300 dpi, CMYK) an:
info@a-tavola.info

1/1 Seite

€ 3.600.-

1/2 Seite 297

€ 1.900.- 105

1/3 Seite 297 mm

€1.400.-- om

1/4 Seite 297 mm

€1.100.- >2mm 148 m

Rubrikanzeigen - Spaltenanzahl (1 Spalte = 44 mm) x Hohe x € 4,00



Themen 2025

Januar

« Getranke: Il Caffe
« Gerichte: La Pasta
» Region: Molise

Marz

« Spezial: Olivenéle
» Gerichte: La Pizza
+ Region: Lombardei

Mai

» Getranke: WeiBwein und Spumante
» Gerichte: Salami und Schinken
+ Region: Marken

Juli

« Getranke: Sommerdrinks
« Gerichte: Fisch und Meeresfriichte
+ Region: Abbruzzen

September

« Getranke: Rotweine
« Gerichte: Pilze und Triiffel
+ Region: Kalabrien

November

« Getranke: Die Passiti
« Gerichte: Dolci und Dessert
« Region: Friaul Julisch Venetien

Erscheinungsdatum: 30.12.2024
Redaktionsschluss: 02.12.2024
Anzeigenschluss:  02.12.2024

Erscheinungsdatum: 28.02.2025
Redaktionsschluss:  31.01.2025
Anzeigenschluss:  31.01.2025

Erscheinungsdatum: 30.04.2025
Redaktionsschluss:  01.04.2025
Anzeigenschluss:  01.04.2025

Erscheinungsdatum: 01.07.2025
Redaktionsschluss: 02.06.2025
Anzeigenschluss:  02.06.2025

Erscheinungsdatum: 01.09.2025
Redaktionsschluss:  01.08.2025
Anzeigenschluss:  01.08.2025

Erscheinungsdatum: 31.10.2025
Redaktionsschluss:  01.10.2025
Anzeigenschluss: ~ 01.10.2025

Klein & fein: Rubrik-Anzeigen

Kleine Anzeige, kleines Geld, aber groRe Sichtbarkeit in
unserer thematisch geordneten Rubrik.

1 Kleinanzeige, 47mm x 88mm (vertikal oder horizontal) mit 1
Foto, Payoff-Zeile, Kurzbeschreibung und Kontakten. Nur im
Jahresvertrag (6 Ausgaben in Folge), Abrechnung pro Ausgabe

mit jeweils 2 Belegexemplaren.

Berufsbekleidung: Neustart, aber mit Stil!

Hochste Qualitat. Modern &
chick, dabei funktional und
bequem: Die neue Corpo-
rate Identity fUr Ihr Team
wartet auf Sie!

Foodesigners Milano
Tel.: +39/ 0123/ 456789
www.foodesigners.info

PIZZA: Emissionsarme
Holzbackofen

Fur Gastraum, Terrasse

oder Lieferservice, spar-
sam und temperaturkon-
trolliert: Wir machen lhre
Pizzeria zukunftsfahig!

Foodesigners Milano
Tel.: +39/ 0123/ 456789
www.foodesigners.info



Nutzen Sie A tavola!

« um lhre Produkte und Dienstleistungen vorzustellen
« um lhren Kunden zu zeigen, was Sie zu bieten haben

« um lhre Originalitat zu unterstreichen
« um mehr Umsatz und Potenzial in einem kaufkraftigen Markt zu generieren

Was konnen wir fiir Sie tun?
Sprechen Sie uns gerne an!

Zeitschrift A tavola!

Junkernstr. 3
D-29320 Hermannsburg

Tel.: +49/(0)5052/91 2118

Mail: info@a-tavola.info
Site: www.a-tavola.info

a _tavola.info
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