Mit den offiziellen Seiten
folgender Verbande:
PIZZA
<l ZENE
[ 4

Zeitschrift fur italienische Kuche, Kultur und Lebensart

Piano Temi e Prezzi
. perl‘anno 2025

¥

B A ol

4.dabr /N 3/ Jui 2020

= / Pa

J Traumhaft: Vino Bianco
oo

Zeftsohi fi talienische Kiche, Kulturund Lebensart

S all italiana
ensart
Kiiche, Kultur und Lebensart
— fiir italienische Kiche, Kul

Zeischift

Risotto, der Klassiker =

Star der Tafel Norditaliens

: ros g
] . _— '

ZEISChri fir italonische Kgche, 1
lewﬂmmirmﬂ

Die Mittelmeer—Diét
Lecker, einfach, gy - i
Sommerwein
‘ Erfrischung in weify
-7 - runde Sache!
Pizza - Ul aenischer Tredion

11-\“
L '\" Die Vielfal Italiens
S Toskana
= 3 Exzellenzen,
" von Chianina bis Chianti
iR | a |

Herzstick

| |

& Prosciutto, Salame, Salumi!

E l ’ Das Besondere an der italienischen Tradition
7 : Der Vino Rosso
o 5 550

Basili
Klassiker aus dem Chiantj Ca‘a

Modeme Weine aitajiang Soole Steinhse

inde
Intensive, einfache g skultur




sz// fa/zl(//a),/

Descrizione

Cosa e ,A tavola!”?

La cucina e la cultura italiana sono piu
apprezzate che maiin Germania - € quindi ora
di comunicare i suoi valoriin modo sensato e
di accentuare le sue qualita.

Come va preparata una vera pizza, quale il suo
sapore originario? Quali sono gliingredienti
genuini, e perché sono irrinunciabili? Perché un
,espresso” & pili saporito e salutare di un caffe
filtrato? Insomma: perché € ottimo affidarsi ad
un vero ristoratore italiano ed al suo sommelier?

Da oltre 19 anni, A tavola! risponde a queste domande ed aiuta i lettori ad orientarsi con piu
sicurezza verso i valori ed i vantaggi della cucina italiana - cid che riguarda sia il cliente finale in-
teressato che il ristoratore ed il suo grossista. Uno strumento d'informazione con una particolare
sinergia, mirato a frenare la contraffazione ed a promuovere la genuinita. Unarivista che si pro-
pone come forum per tutto cio che € ,made in Italy”, dalla ristorazione ai prodotti, dalle specialita
regionali ai grandi vini, dalle associazioni alle attivita italiane che si svolgono in Germania. La distri-
buzione awviene tramite gliimportatori, i grossiti ed i ristoratori italiani in Germania. Passando la
rivista ai propri clienti, contribuiscono a questa forma di valorizzazione della cucina italiana.

Chi sono i lettori?

| clienti dei ristoranti italiani - un grup-
po di consumatori provenienti solita-
mente da un ceto sociale medioalto, cul-
turalmente aperto, che nutre una elevata
simpatia per il settore mediterraneo e per
la cultura italiana. Queste persone sono
generalmente grate per un orientamento
sulla qualita, per le informazioni culturali
e anche disposti a passarle a terzi.

| ristoratori stessi ed i grossisti. Questi
distribuiscono la rivista ai loro clienti e han-
no anche l'interesse dileggerla, dato che la
rivista propone degli standard qualitativi che
il cliente richiedera. Se un cliente rivolge al
ristoratore delle domande, il ristoratore potra
vantarsi della sua sapienza - premesso che sia
preparato. Inoltre, la rivista € organo ufficiale
di varie associazioni italiane in Germania.

Quali vantaggi offre la rivista agli inserzionisti?

A tavola! trasmette e comunica la vera
originalita e la qualita d'eccellenza.

A tavolal raggiunge in modo mirato un
pub-blico con un evoluto senso di qualita,
che nutre una forte simpatia per la cultura e
la cucina italiana.

Atavolal raggiunge gli operatori della ristorazione

Premi / riconoscimenti:

italiana, creando una sinergia ed una comunica-
zione marketing vincente. A tavolal gode dialta
credibilita e funge da organo di comunicazione
per diverse associazioni italiane in Germania.

Atavola! permette la comunicazione ai ristoratori
italiani, ai consumatori e ai grossisiti specializzati
senza compromettere fimmagine genuina.
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Gruppo target
Operatori della fascia operativa italiana in Germania

(distributori, ristoranti, gelaterie, caffe, grossisti, Fein- P ai
kost) e la loro clientela

Periodicita e tiratura distribuita
Bimestrale, 48 pagine, 31.000 copie distribuite
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Annunci & prezzi

Importante:
. Tutti i formati s'intendono con l'aggiunta di

2/1 pagine un‘abbondanza di 3 mm su ogni lato. Spe-

€6.700.- dire i file stampabili (PDF, 300 dpi, CMYK) a:
info@a-tavola.info

1/1 pagina

€ 3.600.-

1/2 pagina 297

€ 1.900.- 105

1/3 pagina 297 mm

€ 1.400-- om

1/4 pagina 297 mm

€ 1.100.- s2mm 1481

Annunci di rubrica - n. di colonne (1 colonna = 44 mm) x altezza x € 4,00
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Piano temi 2025

Gennaio

« Bevande: Il Caffe
« Pasti: La Pasta
« Regione: Molise

Marzo

« Speciale: Olio d’oliva
« Pasti: La Pizza
« Regione: Lombardia

Maggio

« Bevande: Vini bianchi e Spumanti
« Pasti: Salumi e salami
+ Regione: Marche

Luglio

« Bevande: Bevande estive
« Pasti: Pesce e frutti di mare
« Regione: Abruzzi

Settembre

« Bevande: | vini rossi
« Pasti: Funghi e tartufi
« Regione: Calabria

Novembre

« Bevande: | passiti
« Pasti: Dolci e dessert
« Regione: Friuli Venezia Giulia

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

Data di uscita:
Chiusura redazione:

Termine ultimo annunci:

30.12.2024
02.12.2024
02.12.2024

28.02.2025
31.01.2025
31.01.2025

30.04.2025
01.04.2025
01.04.2025

01.07.2025
02.06.2025
02.06.2025

01.09.2025
01.08.2025
01.08.2025

31.10.2025
01.10.2025
01.10.2025

Annunci di rubrica

Annunci piccoli: budget ridotto, ma buona visibilita nelle

rubriche ordinate a tema.

1 Annuncio, misure: 47mm x 88mm (verticale o orrizontale) con
1 foto, payoff, breve descrizione e contatti. Esclusivamente in

accordi annuali (6 uscite consecutive), fatturazione per ogni edi-
zione con 2 copie dell‘uscita.

Berufsbekleidung: Neustart, aber mit Stil!

Hochste Qualitat. Modern &
chick, dabei funktional und
bequem: Die neue Corpo-
rate Identity fur Ihr Team
wartet auf Sie!

Foodesigners Milano
Tel.: +39/ 0123/ 456789
www.foodesigners.info

PIZZA: Emissionsarme
Holzbackofen

Fir Gastraum, Terrasse

oder Lieferservice, spar-
sam und temperaturkon-
trolliert: Wir machen lhre
Pizzeria zukunftsfahig!

Foodesigners Milano
Tel.: +39/ 0123/ 456789
www.foodesigners.info



Aprofitta di A tavola!

« per proporre prodotti e servizi ad un pubblico mirato
« per mostrare ai tuoi clienti i tuoi vantaggi

« per sottolinerare la tua genuinita
« per generare nuovi potenziali e fatturato in un mercato molto forte

Cosa possiamo fare per te?
Chiamaci e... parliamone!

Rivista A tavola!

Junkernstr. 3
D-29320 Hermannsburg

= Tel.: +49/(0)5052/91 2118

Mail: info@a-tavola.info
Sito: www.a-tavola.info

a _tavola.info
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